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EETCAFE BIJ DE WITTEN 

 WELKOM 

 

“Bij De Witten”, da zin Ellen en Peter, tis een “echt” en ertelijk 
plekske woa daj thuskomt. Wifi gaj hier nie vinden, de menschen 
klappen hier nog tegen mekoar. We houden het gerne rustig. 
Steps, rolschaatsen en al dien anderen bazar meug je buiten 
laten. We zijn gelegen bie de Fintele, een uniek stikske groen in 
de Westhoek. Een plekke wo daj kunt genieten van e goe 
wandelinge of ne stevige fietstocht en met bleuzekaken joen 
inspanninge kunt afsluiten.  

 

Ei durst? De bierliefhebbers goan under hier ton jeunen wi. Der 
staan hier 70 bieren up de koarte. Jintje van’t vat of van de 
streke, ne goe trappist of e geuze, we serveren ze 1 vo 1 met veel 
liefde. Durf moa ne kjè upt vremde goan en peis nie an morgen.  

We zijn wok gekend voe oeze picon da we zelve fabriceren. Wuk 
is da ton picon? Ewel, picon das nen apéro uit Frankrijk gemakt 
met sinappels en bitterzoet van smake. Meug je dadde en wil je 
thus nog een bitje verder genieten? Ge kunt hem hier verkriegen 
in een flossche van ne liter of e vatje van 3 liter. En niw, ge moet 
het zelfs niet vragen, oes recept is een groot geheim!  
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Ei honger? We zin een toeristich infopunt en preus up de 
Westhoek. Winder werken darom met vele verse producten van 
de streke. Oeze koarte wordt maandelijks aangvuld met enkele 
seizoenssuggesties. Het kan ol wel ne kjè zin dat er e twadde uit 
is, sorry ol op voorhand.  

 

Honden zin welkom moa wel an de lisse en just up oes terrasse. 
Tis een bewuste keuze want oes café is nie groot en kan stif druk 
zin. Meugen we wok vragen van ze nie up ne bank of stoel te 
zetten en geen gebruk te maken van oeze potten en talloren.  

 

Voila, tis ol gezeid. We zien blie daj der zijt. Is ter een twa nie 
in orde, zeg het an den twog en mak ter geen scène van up 
sociale media. We zien winder wok ma menschen met goe en 
slechte dagen. Meer informoatie en evenementen kun je alsan 
were vinden op www.bijdewitten.be 

 

 

 

 

 

Merci vo junder medeleven & bezoek 

Peter, Ellen en Tibo 
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OPENINGSTIJDEN 

 

Maandag 11u - 17u Lunch: 

11u30 - 15u30 Dinsdag 11u - 17u 

Woensdag Gesloten 

Donderdag Gesloten 

Vrijdag 11u - 21u Keuken: 

11u30 - 19u30 

doorlopend 

Zaterdag 11u - 21u 

Zondag 11u - 21u 

 

Wij serveren het laatste drankje een halfuur voor 
sluitingstijd. 

 

 Mogen wij vriendelijk vragen onze openingstijden te 
respecteren. Zo kunnen wij steeds het beste van 

onszelf geven J 
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KOUDE HAPTJES 

 

Ouderwetsche paté                                   11 

Plankje van de zeuge (buikspek, salami & vlaamse gerookte ham)        15 

Portie gemengd (kaas ‘t Zandeken & salami)                     10 

Portie kaas ‘t Zandeken                      10 

Varkensrillette                                               11 

 

WARME HAPTJES 

 

Bitterballen van het huis (8 stuks)  ©                     14                          

Calamares a la romana (8 stuks)                     10 

Gebakken grillworst ©                      14 

Gebakken kipspiesjes (4 stuks) ©                                           10 

Gelakt buikspek ©           14 

Groenteloempia’s (8 stuks)                      10 

Warme camembert ©                 18 
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HONGER 

 

Wij serveren tot 4 gerechten per gezelschap.  

Vragen over allergenen? Peter en Ellen helpen je graag. 

Supplementen worden aangerekend. 

 

Garnaalkroketten 2/3 stuks                             23/30 

Groentekroketten 2/3 stuks     19/22 

Kaaskroketten 2/3 stuks                                         19/22 

Gesserveerd met brood of verse frietjes 

 

Rundsstoverij met abt 12                       27 

Schelle van de zeuge (buikspek)                                               23 

Vispannetje in witte wijnsaus                                 28 

Vol-au-vent grand mère           24 

Geservereerd met verse frietjes 

 

Onze kaart wordt maandelijks aangevuld met enkele 
seizoensgebonden suggesties.   

Check dus zeker de informatieborden J 
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Lasagne van het huis                  22 

Spaghetti Bolognaise           17 

Spaghetti Bolognaise klein          14 

Extra brood en boter                         3 

 

Onze kroks worden belegd met ovengebakken ham en kaas ’t 
Zandeken. Dit is een ambachtelijke halfgerijpte kaas van de 

Beauvoordse Walhoeve in Veurne. 

 

Krok uit het vuistje             6 

Krok meneer                                    15 

Krok hawai (ananas)                                   16 

Krok mevrouw (spiegelei)                                       17 

Krok Boem-Boem (bolognaisesaus)                     18 

Geserveerd met een frisse salade 

 

KINDERGERECHTEN 

 

Frikandel (2 stuks)           12 

Kipnuggets (8 stuks)                 12 

Geserveerd met verse frietjes, appelmoes of een frisse salade 
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HOEVE-IJS 

 

Coupe advocaat           10 

Coupe caramel          9,5 

Coupe dame-blanche          9,5 

Coupe vanille                                               9 

Coupe warme krieken          10 

Kinderijsje (vanille) met snoepjes                       6 

 

NOG MEER ZOETS 

 

Affogato ijskoffie “Jules Destrooper”          8 

Amandelbrood, mokka, vanille-ijs, slagroom 

Oma’s appeltaart met kaneel                                    6 

+ bolletje hoeve-ijs                                                               2,5 

+ slagroom                                   1,5
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VERS GEBAKKEN: 14u30 - 16u30 

 

Brusselse wafel met suiker                                                   6 

+ bolletje hoeve-ijs          2,5 

+ chocoladesaus             1 

+ slagroom                       1,5 

 

Pannenkoeken met suiker                    6 

+ bolletje hoeve-ijs          2,5 

+ chocoladesaus             1 

+ slagroom                       1,5 

 

 

 

 

Bent u ontevreden? Vertel het ons. 

Bent u tevreden? Vertel het uw vrienden! 
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TROTS OP DE WESTHOEK 

 

Wij kiezen heel bewust voor streekproducten en werken 
samen met de Beauvoordse Walhoeve, de Hoflandhoeve, 

de Houtemse Vleeshoeve, De Veurn’ Ambachtse, 
Groenten en Fruit Elisa, Slagerij Leuridan, Wostyn. 

 

 

 

 


